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PTR24B
FICHE TECHNIQUE
PULIGNY-MONTRACHET ler Cru La Truffiére 2024
Superficie: 24a12 Altitude : 300m
Situation:  Nord Puligny Exposition : Est/Sud-Est
Cépage : Chardonnay Sol : Argilo-calcaire

Rendement : 43hl/ha

Année de plantation : 1964-1965

Vendange manuelle

VINIFICATION :

Pressurage pneumatique de la vendange entiére

[ ]
o Débourbage, conservation sur lies fines
o Ensemencement levures sélectionnées
o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
ELEVAGE:
o Fermentation malolactique a 100%
. 10 mois en fit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve
o Batonnage tous les 7 a 10 jours
Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai —

Potentiel de garde : 2036+

Note de dégustation :
L'owverture rivele win fruitt ilégant, arvec
une premilre fonche de fruity jounnes,
dagruwmes miwy et de flewr dloranger.
Fratcihe, minkrale et tendue, la bouche offre
wne déliciense amertume, exvoguont Le
pomplemousse rose froichement coupl.
Concentre, ce Truffilre prisente une attogue
franche ef Unbaire Lmpressionmnante, gul se
prolonge jusguia wne finale longue et saline.
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PREMIER CRU - LA TRUFFIERE
' ELLATION LGN WONTRACKET 1 CRU CONTRORLE

Nott 92/100 por Joasper Morriy
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Domaine Jean-Marc Boillot - 2 Route de Beaune - 21630 Pommard - Tel : +33 (0)3 80 22 71 29
www.jeanmarc-boillot.com / contact@jeanmarc-boillot.com
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http://www.jeanmarc-boillot.com/
https://www.facebook.com/alzingre/
https://www.instagram.com/maisonjmboillot/?hl=fr

